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Menukaart donderdag

Richtlijnen

Algemeen

• Houd je aan de aanwijzingen van de chefkok.

• �Zorg dat jullie gerecht er mooi uit ziet. Bedenk een mooie naam voor jullie gerecht. Je bent tenslotte

in een restaurant.

• Schrijf op wat je allemaal nodig hebt. Probeer niks te vergeten!

•	Kies je bijvoorbeeld voor een broodje, vergeet dan niet dat je broodje ook besmeerd moet worden.

•	En hoe zorg je ervoor dat het bord er mooi uitziet? Wat heb je daar allemaal voor nodig?

• Ga op zoek naar inspiratie in de Fruitfeiten.

Traktatie

Trakteren doe je als er iets te vieren valt. Zorg dat jullie traktatie er feestelijk uitziet. 

Ontbijt: lopend buffet
Traktatie: 
Lunch: Griekse salade, cacik met
geroosterd knoflookbrood
Tussendoor: worteltjes

Avondeten
Voorgerecht: pasta marinara
Hoofdgerecht: roergebakken reepjes
biefstuk, sperziebonensalade en stokbrood
Toetje: oranje shake
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